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COMME SE FAO I MMACCARUNI

Ova sbattute, fresche de ggiornata,
reccote calle calle alla ruttélla,
farina bbianca, bene setacciata,

de rano macinato alla mulélia.

Tutto se mette alla spianatéra,

s ‘ammassa, se redta i ppo s appiana,

sta faccénna falla de bondra

colla carne deglio suco trénto alla chiana!’

Quanno la pasta é bbella i raffinata,
st arivata aglio punto méglio!

La fatica fatta é bbella repacata

a sfina’ la sfoglia co glio stennaréglio.

Ressutta i repiecata tutta para,

co 'no curtéglio arotato de cocina,
tagliala svérda comme filograna,
spegneénno colle mani fatte a fforcina.

Ecco i maccaruni bbégli i ffatti,

stisi aglio capistéro pe ésse cotti,

seénti le vuci comme ttanti canti,

repéte a ppiit non pozzo: «fregna quantiy!





(COMME SE FAO I MMACCARUNI

Ova sbatte fesche de ggiornata,
recebte calle cale alla rutéla,
Jaring bbianca, ben setaccita,
e rano macinato alla muell.

Tutto se mete alla spianatora,
‘ammassa, se redta i ppd s ‘appiana.

sta faccénna falla de bondra

colla carne degiio suco trénto alla chiana!’

Quanno la pasta & bbella i raffinata,
i arivata aglio punto megiio!

La fatica fatta & bbella repacita
asfind’la sfoglia co glio stennaréglio.

Ressuta i epiecata tutta para,
o ‘mo cartéglio arotato de cocina.
tagliala svérda comme filograna.
spegninno colle mani fatte a flrcina.

Ecco i maccaruni bbégli i fat
siskaglio capistéro pe ésse cott,
séni le vuci comme tant canti,
repéte a ppii non pizo: fiegna quani!




